
Réservation et paiement obligatoires via IT-SCHOOL 
au plus tard 2 jours avant la consommation

LUNDI 03 NOVEMBRE 2025 MARDI 04 NOVEMBRE  2025

JEUDI 06 NOVEMBRE 2025 VENDREDI 07 NOVEMBRE 2025

Semaine du 03 au 07 novembre 2025 

Restaurant didactique 
de la section hôtelière

Menus élèves
5€

  Dame blanche

Macaroni jambon fromage gratiné

LUNDI 10 NOVEMBRE 2025 MARDI 11 NOVEMBRE  2025

JEUDI 13 NOVEMBRE 2025 VENDREDI 14 NOVEMBRE 2025

Semaine du 10 au 14 novembre 2025 

Tiramisu

Rôti Orloff, pomme purée et gratin
de choux-fleur.

Semaine du 17 au 21 novembre 2025
LUNDI 17 NOVEMBRE 2025 MARDI 19 N8VEMBRE 2025

JEUDI 20 NOVEMBRE 2025 VENDREDI 21 NOVEMBRE 2025

Boulettes à la liégeoise, frites

Cake marbré

Côtes de porc, pommes de terre vapeur, 
crudités et sauce moutarde

Crêpe au sucre

Restaurant fermé
Congé

Restaurant fermé
Mise en place 

Banquet Sainte-Marthe

Restaurant fermé
Banquet Sainte-Marthe

Restaurant fermé
Banquet 

Saucisse de campagne, haricots à l’ardennaise,
pommes frites

Crème brûlée

Pain de viande sauce moutarde, stoemp aux
carottes 

Fruit du jour

Filet de volaille sauce archiduc, riz pilaf aux petits
légumes

Pain perdu et glace vanille

Spaghetti à la bolognaise

Dessert du jour



LUNDI 24 NOVEMBRE 2025 MARDI 25 NOVEMBRE  2025

JEUDI 27 NOVEMBRE 2025 VENDREDI 28 NOVEMBRE 2025

Semaine du 24 au 28 novembre 2025 

Restaurant didactique 
de la section hôtelière

Menus élèves
5€

  Choux à la chantilly Tiramisu

Escalope milanaise, tagliatelles Fricassée de porc, sauce Sambre et Meuse, riz pilaf

Réservation et paiement obligatoires via IT-SCHOOL 
au plus tard 2 jours avant la consommation

Hachis parmentier à la florentine, purée

Fruit du jour

Restaurant fermé
Formation par Horeca Forma Wallonie


